


Gentile Cliente, nel ringraziarLa per averci scelto, informiamo che alcuni degli 
ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre preparazioni rientrano nell’elenco 
degli ALLERGENI qui sotto descritti.

Saremo lieti di poterLa accompagnare con serenità e con nostro grande piacere 
nelle Sue scelte. 

Nella nostra cucina è possibile la presenza degli allergeni qui sottoindicati in quanto 
utilizziamo materie prime che li contengono. Alcuni ingredienti in rapporto alla 
stagionalità potrebbero essere provenienti da abbattimento o all’origine surgelati.  

 

ALLERGENI 

1. Cereali contenenti glutine (per esempio grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati 

2. Crostacei e prodotti derivati 
3. Uova e prodotti derivati 
4. Pesce e prodotti derivati 
5. Arachidi e prodotti derivati 
6. Soia e prodotti derivati 
7. Latte e prodotti derivati, incluso lattosio 
8. Frutta a guscio, cioè mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus 

avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di anacardi (Anacardium 
occidentale), noci di pecan (Carya illinoiesis (Wangenh K. Koch), noci del 
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland 
(Macadmia ternifolia) e prodotti derivati tranne frutta a guscio utilizzata. 

9. Sedano e prodotti derivati 
10. Senape e prodotti derivati 
11. Semi di sesamo e prodotti derivati 
12. Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10mg/l 

espressi come SO2 
13. Lupini e prodotti derivati 
14. Molluschi e prodotti derivati 

MARVI’S 



 

   

SPRITZ APEROL/CAMPARI 
(Aperol/Campari, Prosecco, Soda) 

4,50 € TROPICALE 
(Succo Ananas, Sciroppo di 
Granatina, Ginger Beer) 

5,00 € 

SPRITZ HUGO 
(Saint-Germain, Menta, Prosecco, 
Soda) 

5,00 € ARANCINO 
(Succo Arancia, Sciroppo ai Fiori di 
Sambuco, Acqua Tonica) 

4,50 € 

SPRITZ ROSA 
(Rosè frizzante, Soda) 

4,50 € MOJITO ANALCOLICO 
(Succo di Lime, Zucchero, Menta, 
Soda) 

5,00 € 

MIMOSA 
(Prosecco, Succo d’Arancia) 

5,00 €   

 

MILANO-TORINO 
(Campari, Vermouth Rosso) 

5,00 €  

AMERICANO 
(Campari, Vermouth Rosso, Soda) 

5,00 €   CARPANO PUNT&MES 
 

NEGRONI 
(Gin, Campari, Vermouth Rosso) 

6,00 €   CARPANO CLASSICO 

NEGRONI SBAGLIATO 
(Campari, Vermouth Rosso, Prosecco) 

6,00 €   VERMOUTH DEL PROFESSORE ROSSO 
 
 
 
 

 

MOJITO 
 

7,00 € CUBA LIBRE 7,00 € 

MOSCOW MULE 7,00 € DAIQUIRI 
 

7,00 € 

CAIPIRINHA 7,00 € MARGARITA 7,00 € 

 



 

  

GIN TONIC 
(Gin, Acqua Tonica) 
 
GIN FIZZ 
(Gin, Succo di Limone, Sciroppo di 
Zucchero, Soda) 
 
GIN LEMON 
(Gin, Lemon Soda) 
 
 
 
 
 

7,00 € 
 
 
7,00 € 
 
 
 
7,00 € 
 
 
 

GREENALL’S DRY GIN 
Note di Angelica, Coriandolo, Giaggiolo, Liquirizia, 
Corteccia di Cassia 
 
GIN BOMBAY SAPPHIRE 
Note di ginepro e un mix di erbe aromatiche 
 
GIN BOMBAY BRAMBLE 
Fruttato e fresco con sentori di more, lamponi, 
ginepro ed erbe aromatiche 
 
GIN TANQUERAY NO. TEN 
Al naso aromi di gelsomino, fiori di campo, note 
di camomilla e pompelmo. Gusto asciutto e 
pulito. 
 
GIN HENDRICK’S 
Morbido con note di limone, lime e cedro 
 
GIN MARE 
Note mediterranee di oliva, arbequina, timo, 
rosmarino e basilico 
 
GIN MALFY ROSA 
Sentori di pompelmo, ginepro e note speziate 

 

 

Prosecco Brut Docg, Sui Nui  4,50 € / 25,00 € 

Prosecco Extra-Dry Docg, Sui Nui  4,50 € / 25,00 € 

Ferrari Trento Doc Blanc de Blancs  55,00 € 

Blanquette de Limoux Brut Classique, Domaine de Falassian  6,50 € / 35,00 € 

La Vigne aux Alouettes BIO, Brut  6,00 € / 30,00 € 

Brut Methode Traditionnelle – Collection 1180, J. De Villebois  40,00 € 

Crémant d’Alsace Blanc de Blancs Brut, Frey Sohler  38,00 € 

Denise Boviére Champagne Brut Tradition, Grand Cru, Verzenay  80,00 € 

Denis Boviére Champagne Extra Brut, Grand Cru, Verzenay 80,00 € 



HB-TS BIRRA HELLES EXPORT (5,3%) 
Colore giallo paglierino brillante, aspetto limpido e lucido, chiaro aroma di 
malto, con leggere note di luppolo e di lievito. Una Helles fantastica, 
armoniosa, corposa e perfettamente equilibrata 

3,50 € / 5,00 € 

HB-TS BIRRA OH DU MEIN JOSEF HELLER BOCK (7,2%) 
Una birra bock armoniosa, delicata e leggera, la cui essenza è composta da 
delicate note di caramello e luppolo. 

3,80 € / 5,50 € 

HB-TS BIRRA MAXIMILIAN SII FORTE BOCK SCURA (7,8%) 
Un colore scuro che ricorda quello del fuoco, una bevanda vellutata. Un 
gusto intenso grazie agli aromi di malto tostato e caramello e a una 
leggera nota di cioccolato 

3,80 € / 5,50 € 

HB-TS BIRRA WEIZEN HELL TORBIDA (5,5%) 
Color miele e con tutta l’intensità del nostro lievito. Meravigliosamente 
rinfrescante, con aromi di lievito e di frutta. 

3,80 € / 5,50 € 

CARPE DIEM MITHRA BLANCHE (4,5%) (0,5L) 
Note speziate e agrumate. Ottima per aperitivi e pizza 

6,50 € 

CARPE DIEM CHE TIPA (5%) (0,5L) 
Gusto amaro dal forte sentore erbaceo e note di frutti tropicali 

6,50 € 

CARPE DIEM MAYA (6%) (0,5L) 
Gusto predominante di miele di castagno. Perfetta con carni, formaggi 
stagionati 

6,50 € 

CARPE DIEM ALEMONIA (7%) (0,5L) 
Gusto dolce dello zucchero candito, ma corposo. Ottima con formaggi 
stagionati 

6,50 € 

CARPE DIEM APACHE (6%) (0,5L) 
Gusto amaro e vellutato aroma agrumato 

6,50 € 

MORGANA GLUTEN FREE (6%) (0,33L) 
Beverina, fresca, amara al punto giusto, piacevolmente fruttata, dalle note 
di arancio e pompelmo 

5,00 € 

FORST 0.0 ANALCOLICA (0,33L) 4,50 € 



TAGLIERE MARVI’S 
Selezionati di: Salame Nostrano, Speck della Val Rendena, Crudo Riserva, 
Pancetta della Giovanna, accompagnati da Focaccia Calda 

(2 persone) 
20,00 € 

TAGLIERE PREMIUM 
Selezionati di: Salame Nostrano, Speck della Val Rendena, Crudo Riserva, 
Pancetta della Giovanna, Selezione di Formaggi, accompagnati da 
Focaccia Calda, Confetture e Mostarde artigianali 

(2 persone) 
26,00 € 

TAGLIERE SPECIAL 
Selezionati di: Salame Nostrano, Coppa all’Amaraone, Crudo Riserva, 
Pancetta della Giovanna, Tris di Byrek, Verdure artigianali e Salsa Tzatziki 

(2 persone) 
30,00 € 

 

PROSCIUTTO CRUDO RISERVA 
Accompagnato da Focaccia Calda 

(1 persona) 11,00 € 

COPPA AFFINATA ALL’AMARONE 
Accompagnato da Focaccia Calda 

(1 persona) 11,00 € 

SALAME NOSTRANO 
Accompagnato da Focaccia Calda 

(1 persona) 8,00 € 

PANCETTA DELLA GIOVANNA 
Accompagnato da Focaccia Calda 

(1 persona) 8,00 € 

TAGLIERE DI FORMAGGI 
Selezione di formaggi accompagnati da Focaccia Calda 

(1 persona) 12,00 € 

TAGLIERE BYREK 
Tris di Byrek, Verdure artigianali accompagnati da Salsa Tzatziki 

(1 persona) 11,00 € 

TARTARE DI SCOTTONA 
Tartare di Scottona con misticanza e scaglie di grana o verdure al forno 

(1 persona) 12,00 € 

SASHIMI DI PICANHA 
Sashimi di Picanha con misticanza e scaglie di grana o verdure al forno 

(1 persona) 12,00 € 



TAGLIOLINI CON BURRO SALATO E TARTUFO DELLA LESSINIA 18,00 € 

LASAGNETTE CON PORCINI E CASTELMAGNO 16,00 € 

MACCHERONCINI CON SALMI’ DI MUSSO 12,00 € 

RISOTTO ALL’AMARONE 15,00 € 

COSTINE DI MAIALE IN DOPPIA COTTURA (300gr) 
Costine di maiale cotte a bassa temperatura e poi ripassate in 
forno. Da provare al naturale o in salsa barbeque affumicata 

18,00 € 

MAIALINO ALLA GRIGLIA (300gr) 17,00 € 

POLLETTO ALLE DUE COTTURE (500/600gr) 
Polletto cotto a bassa temperatura e poi ripassato in forno 

15,00 € 

PICANHA (270gr) 
Alla griglia 

20,00 € 

ASADO (350gr) 
Costa di manzo cotta a bassa temperatura e poi ripassato in 
forno 

20,00 € 

GUANCIA DI MANZA IRLANDESE 
Guancia di Manza irlandese al Vino rosso cotta a bassa 
temperatura accompagnata da Polentine alla griglia 

20,00 € 

COSTATA DI SCOTTONA LIMOUSINE (500gr) 24,00 € 

LA FIORENTINA (Minimo 1Kg) 5,80 €/hg 

TAGLIATA DI CONTROFILETTO (250gr) 19,90 € 

BRASA PREMIUM (1Kg) 
Grigliata mista con Maialino alla Griglia, Asado, Mezzo Polletto, 
Picanha, Costine di Maiale 

(2 persone) 56,00 € 

 

TUTTA LA NOSTRA BRASA VIENE ACCOMPAGNATA DA PATATE AL FORNO 
 

OGNI DOMENICA A PRANZO (È GRADITA LA PRENOTAZIONE) O, IN 
SETTIMANA, SU ORDINAZIONE PER GRUPPI DI MINIMO 15 PERSONE 



 

SUPER GLEN 
Morbido Bun, Burger di Scottona (200gr), Bacon, Cipolla 
Caramellata, Formaggio Cheddar, Insalata Iceberg, Pomodoro 

13,00 € 

SUPER LESSINIA 
Morbido Bun, Burger di Scottona (200gr), Monteveronese, Coppa 
all’Amarone, Salsa al Tartufo, Insalata  

16,00 € 

BIG ELVIS 
Morbido Bun, Doppio Burger Scottona (200gr+200gr), Doppio 
Bacon, Doppio Cheddar, Salsa BBQ 

22,00 € 

SUPER VEG 
Morbido Bun, Burger Vegetale (base soia), Cipolla Caramellata, 
Insalatina di campo, Scaglie di Parmigiano 

13,00 € 

 

1 SALSA A SCELTA TRA: 

• MAIONESE 
• KETCHUP 
• SALSA BBQ AFFUMICATA FATTA IN CASA 
• MAIONESE ALL’AGLIO E CORIANDOLO 

 

TUTTI I NOSTRI SUPER BUN VENGONO ACCOMPAGNATI DA PATATE FRITTE 

 

 

 

PATATE AL FORNO 5,00 € 

PATATE FRITTE 4,00 € 

VERDURE ARROSTITE 5,00 € 

INSALATA MISTA 4,00 € 

CONTORNO STAGIONALE 5,00 € 



IMPASTO BASE CLASSICO: 80% Farina Semi-Integrale 

IMPASTO SPECIALE (+ 1,00€): Farina Gourmet ai Cereali e Semi                 

SCHIACCIATA 
Olio EVO, Rosmarino 

4,50 € / 5,50 €  

MARINARA 
Pomodoro, Origano, Olio EVO all’aglio 

5,50 € / 6,50 € 

MARGHERITA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte 

7,00 € / 8,00 € 

BUFALINA 
Pomodoro, Fior di Bufala, Basilico fresco 

10,00 € / 11,00 € 

WURSTEL 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Wurstel 

7,50 € / 8,50 € 

SALAMINO 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Salamino piccante 

9,00 € / 10,00 € 

QUATTRO STAGIONI 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon, 
Carciofi 

10,50 € / 11,50 € 

PROSCIUTTO E FUNGHI 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi Champignon 

10,00 € / 11,00 € 

VEGETARIANA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Verdure di stagione, Grana grattuggiato 

12,00 € / 13,00 € 

PATATE E SALSICCIA 
Pomodoro, Emmenthal, Patate, Salsiccia Tastasal 

9,00 € / 10,00 € 

CAPRICCIOSA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Origano, Prosciutto Cotto, Funghi 
Champignon, Carciofi, Olive, Capperi, Acciughe 

12,00 € / 13,00 € 

PIZZA BRACE 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto cotto alla brace in uscita 

11,00 € / 12,00 € 

ROMANA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Acciughe, Origano 

8,00 € / 9,00 € 

NAPOLI 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Acciughe, Capperi, Origano 

8,50 € / 9,50 € 



TONNO E CIPOLLA ROSSA DI TROPEA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Tonno, Cipolla Rossa di Tropea 

9,00 € / 10,00 € 

QUATTRO FORMAGGI 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Emmenthal, Fontina 

11,50 € / 12,50 € 

RICOTTA E SPINACI 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Spinaci*, Ricotta 

9,00 € / 10,00 € 

CALZONE TRADIZIONALE 
Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Funghi, Ricotta, Salsa di 
pomodoro in uscita 

10,50 € / 11,50 € 

PORCINI 
Mozzarella Fior di Latte, Pomodoro, Funghi Porcini, Prezzemolo in uscita 

12,00 € / 13,00 € 

PARMIGIANA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Melanzane, Fontina 

10,00 € / 11,00 € 

BETONEGA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Fontina, Funghi Champignon, Salsiccia 
dolce, Peperoni, Olive riviera, Salamino piccante, Grana grattuggiato 

12,50 € / 13,50 € 

BOSCO 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Funghi Misto Bosco, Prezzemolo in 
uscita 

10,00 € / 11,00 € 

CONTADINA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Patate, Cipolle rosse di Tropea, 
Salsiccia Tastasal, Grana grattuggiato 

11,00 € / 12,00 € 

DI GUSTO 
Bufala, Acciughe, Capperi, Salamino piccante, Olive riviera, Grana 
grattuggiato 

11,50 € / 12,50 € 

DIABOLICA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Salamino piccante, Peperoni, Cipolle 
rosse di Tropea 

10,00 € / 11,00 € 

DELLA CASA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Radicchio rosso, Funghi Misto Bosco, 
Gorgonzola, Prosciutto Crudo in uscita 

14,00 € / 15,00 € 

EMILIANA 
Mozzarella di Bufala, Prosciutto Crudo, Rucola, Scaglie di Grana in uscita 

11,00 € / 12,00 € 

LESSINIA 
Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Porcini, Tartufo della Lessinia e Olio EVO in 
uscita 

16,00 € / 17,00 € 



LOPE’S 
Pomodoro, Origano, Gorgonzola, Fontina, Grana grattuggiato, Peperoni, 
Salamino piccante, Speck in uscita 

13,00 € / 14,00 € 

MEDITERRANEA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Pomodorini, Origano, Grana 
grattuggiato, Olio EVO, Basilico fresco in uscita 

11,00 € / 12,00 € 

MORTAZZA 
Mozzarella Fior di Latte, Stracchino, Mortadella, Granella di Pistacchio in 
uscita 

12,00 € / 13,00 € 

SCAROLA 
Pomodoro, Bufala, Pomodorini, Scarola condita, Olive taggiasche, 
Acciughe in uscita 

12,00 € / 13,00 € 

GUSTOSA 
Mozzarella Fior di Latte, Pancetta, Gorgonzola, Grana grattuggiato 

11,00 € / 12,00 € 

CARBONARA 
Mozzarella Fior di Latte, Pancetta, Uovo sbattuto con Grana, Pepe in 
uscita 

10,00 € / 11,00 € 

TRICOLORE 
Mozzarella Fior di Latte, Bufala, Pomodorini Secchi, Crema di Basilico 

10,00 € / 11,00 € 

MAIALINA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Pancetta stufata, Salamino piccante, 
Salsiccia Tastasal, Wurstel 

11,00 € / 12,00 € 

STRACCHINO 
Mozzarella Fior di Latte, Zucchine grigliate, Pancetta, Stracchino  

11,00 € / 12,00 € 

FATTORE 
Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola, Pere, Speck 

11,50 € / 12,50 € 

HELLAS 
Pomodoro, Melanzane, Pomodorini Secchi, Feta, Olive Riviera in uscita 

11,00 € / 12,00 € 

PROFUMO 
Mozzarella Fior di Latte, Cavolo nero, Gorgonzola, Noci 

11,00 € / 12,00 € 

MELGOR 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Melanzane, Gorgonzola, Prosciutto 
Crudo in uscita 

11,00 € / 12,00 € 

SCAMORZA 
Pomodoro, Scamorza, Funghi Misto Bosco, Patate al forno, Speck 

11,50 € / 12,50 € 

CALVETTI 
Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto alla Brace, Ricotta, Noce moscata 

11,00 € / 12,00 € 

PHILA 
Pomodoro, Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Cotto, Patate al Forno, 
Philadelphia 

11,00 € / 12,00 € 



 

TIRAMISU’ 
Classico irresistibile con Savoiardi al caffè, Crema di mascarpone e 
spolverata di cacao amaro 

5,00 € 

PANNA COTTA CON GELEE AL MANGO E PASSION FRUIT 
Classica panna cotta in una versione rinfrescante e golosa 

5,50 € 

TRILECE 
Soffice e goloso dolce ai tre latti ricoperto da morbido caramello  

5,00 € 

CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO 
Cheesecake newyorkese con base biscotto arricchita con delicata crema di 
formaggio e salsa ai frutti di bosco 

6,00 € 

 

 

 

 

 

in accompagnamento…  

Moscato d’Asti – De Stefanis 20,00 € 

Spumante Moscato d’Asti – Casa Coller 15,00 € 

Recioto della Valpolicella Classico DOCG “Le Quare” 2020, Gamba  6,50 € / 34,00 € 

 

 

 

 

 



Valpolicella Classico DOC 2023 Biologico, Gamba 4,50 € / 23,00 € 
Valpolicella Classico Superiore DOC “Campedel” 2020, Gamba  5,00 € / 26,00 € 
Valpolicella Classico Superiore Ripasso DOC “Campedel” 2019, Gamba  6,00 € / 34,00 € 

Rosso del Veronese IGP “Campedel” 2018, Gamba  6,50 € / 35,00 € 
Amarone della Valpolicella Classico DOCG “Campedel” 2018, Gamba  67,00 € 
Amarone della Valpolicella Classico DOCG RISERVA “Campedel” 2016, 
Gamba  

98,00 € 

Garda classico Doc, Selva Capuzza  5,00 € / 25,00 € 
Pinot Noir Vin de France 2022, J. De Villebois  36,00 € 

Chianti Castiglioni DOCG, Frescobaldi  4,50 € / 24,00 € 
Nebbiolo De Stefanis  4,00 € / 22,00 € 
Anthilia – Bella Sedara, Sicilia 5,00 € / 25,00 € 

 

Lugana Montresor  5,00 € / 26,00 € 
Soave Classico Doc, Domini Veneti  4,00 € / 20,00 € 

Ribolla gialla Frescobaldi 6,00 € / 28,00 € 
Gewurtz-traminer, Lavis Les Cèpages by Louis Chavy Chardonnay 
Vin de France, La Compagnie des Vins d’Autrefois  

6,00 € / 33,00 € 

Touraine Sauvignon Blanc, J. De Villebois 36,00 € 
 

Prosecco Brut Docg, Sui Nui  4,50 € / 25,00 € 

Prosecco Extra-Dry Docg, Sui Nui  4,50 € / 25,00 € 
Ferrari Trento Doc Blanc de Blancs  55,00 € 
Blanquette de Limoux Brut Classique, Domaine de Falassian  6,50 € / 35,00 € 

La Vigne aux Alouettes BIO, Brut  6,00 € / 30,00 € 
Brut Methode Traditionnelle – Collection 1180, J. De Villebois  40,00 € 
Crémant d’Alsace Blanc de Blancs Brut, Frey Sohler  38,00 € 
Denise Boviére Champagne Brut Tradition, Grand Cru, Verzenay  80,00 € 

Denis Boviére Champagne Extra Brut, Grand Cru, Verzenay 80,00 € 



Moscato d’Asti – De Stefanis 20,00 € 

Spumante Moscato d’Asti – Casa Coller 15,00 € 

Recioto della Valpolicella Classico DOCG “Le Quare” 2020, Gamba  6,50 € / 34,00 € 

 

VINO BIANCO FRIZZANTE  
Calice 3,00 € 
Mezzo Litro 6,00 € 
Litro 12,00 € 

VINO ROSSO  
Calice 3,00 € 
Mezzo Litro 6,00 € 

Litro 12,00 € 
VINO ROSE’ RABOSELLO  
Calice 3,00 € 
Mezzo Litro 6,00 € 

Litro 12,00 € 

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE LURISIA (0,75L) 2,60 € 
ACQUA NATURALE/FRIZZANTE (0,5L) 1,50 € 

BIBITE VETRO (0,33L) (Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite) 3,50 € 
SUCCHI DI FRUTTA 3,50 € 

 

CAFFE’ / CAFFE’ LUNGO / CAFFE’ MACCHIATO 1,50 € 
CAFFE’ CORRETTO 1,80 € 
CAFFE’ DEKA / CAFFE’ DEKA MACCHIATO 1,80 € 

CAPPUCCINO 1,80 € 
CAFFE’ AMERICANO 1,60 € 

 


